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CCM-400

COOKER & COOLER & MIXER

° AVANTAJLARI T
* Kisa islem siiresi  Kolay temizleme ¢ Uzun siireli dayaniklihk
* Homojen kangimlar ve etkili kesme < Bircok farkli iglev tek makine g
* Uriinii tamamen bosaltma ¢ PLC kontrolli dokunmatik ekran kolaylig
* Bircok farkli uygulama icin kullanim ¢ Uretim hattina kolay entegre

@ KULLANIM ALANLARI

* Proses peynir ® Eritme peynir * Salata soslari ® Soslar * Piire
* Ketcap * Mayonnaise ® Humus ¢ Ganaj * Sekerleme dolgulari
* Badem ezmesi, marzipan * Tereyadi 6n hazirlama

« invertdr ile hiz kontrollii ana motor: 2 kesici bicak, 300-3000 devir

* Siyirict icin rediiktérlii motor  Direk buhar enjeksiyonu * indirek 1sitma ve
sogutma icin cift cidar * Su sogutma sistemli mekanik salmastra

* Vakum pompasi * Uriin bosaltma valfi * Buhar aritma, filtreleme ve

basing diizenleme istasyonu * Otomatik kapak agma & kapama ve kilitleme

* Uriin besleme asansrii * Uriin bosaltma pompasi * Santrifiij (CIP) pompasi
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Makine Teknik Ozellikleri: Enerji Gereksinimleri:

Kazan hacmi (I) approx. - Toplam enerji WA
{() min-max  150-400 tiketimi

Buhar sarfiyati Kg/h - _ 310-415
_ (125/(:9p55lynnel) Hz. -
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